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JUIN  2025 Semaine N°22 Ces menus prévisionnels dépendent des approvisionnements et peuvent être modifié 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
                    

 
 
 
 

JUIN  2025 Semaine N°23 Ces menus prévisionnels dépendent des approvisionnements et peuvent être modifié 
 
 

Lundi midi          
Potage  
Surimi mayonnaise 
Lasagne BIO 
Bœuf français  
Fromage  
Mousse au chocolat   

Soir         
Potage 
Ailerons de poulet paprika 
Riz à la crème  
Fruit 

Mardi  
Potage  
Macédoine mimolette 
Poisson du marché sauce corail 
Haricots beurre  
Fromage   
Compote madeleine   

Soir         
Potage 
Pièce de bœuf (Fr) aux échalotes  
Haricots coco 
Fruit  

 

  
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dimanche midi 1er juin 
Potage  
Champignon à la Grecque  
Boudin à la viande 
Barilla aux oignons 
Laitage  
Pâtisserie  

Soir 
Potage  
Poisson 
Haricots plats d’Espagne 
Fruit 
 

Mercredi midi   
Potage  
Carotte râpé 
Jambon blanc 
Purée de pois cassés 
Laitage  
Fruit  

Soir 
Potage  
Poisson 
Aubergine au four 
Fruit  
 

Jeudi midi 
Potage  
Hareng mariné, citron beurre 
Dinde aux épices  
Épinard à la crème au gruyère 
Fromage 
Liégeois  

Soir 
Potage 
Merguez  
Courgette au four 
Fruit  

Vendredi midi          
Potage  
Melon 
Poisson du marché sauce Hollandaise  
Légumes du sud  
Laitage  
Crème dessert vanille 

 Soir         
Potage  
Coquelet sauce blanche  
Semoule fine  
Fruit   

Samedi midi   
Potage  
Bulots mayonnaises 
Palette porc braisé  
Courgette à la tomate confite 
Fromage   
Compote   

Soir 
Potage 
Escalope de veau (ue) 
Riz, oignon lardons 
Fruit 

Dimanche midi  
Potage 
Salade piémontaise 
Bœuf (Fr) du moment  
Gratin dauphinois  
Laitage  
Pâtisserie  

Soir 
Potage  
Omelette 
Salade verte  
Fruit  

Plat de remplacement 
Entrée : C 

           Œuf dur mayonnaise 
Plat chaud : D 

Cuisse de poulet jaune, frite au four 
Dessert : E 

Compote de mangue  
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JUIN 2025 Semaine N°24 Ces menus prévisionnels dépendent des approvisionnements et peuvent être modifiés   
 

 

Lundi midi          
Potage  
Salade de tomate mozzarella  
Saucisse de Toulouse  
Purée de patate douce 
Fromage du moment 
Fruit  

Soir         
Potage 
Poisson du jour vapeur 
Gratin de courgette  
Compote 
 

Mardi midi          
Potage  
Jambon de pays, cornichon 
Poitrine de veau (Fr) pleurote 
Haricots verts persillade  
Laitage   
Pâtisserie  

Soir         
Potage 
Côte agneau  
Patate au four 
Fruit  

 

 
  
 

 
 
 

 

JUIN 2025 Semaine N°25 Ces menus prévisionnels dépendent des approvisionnements et peuvent être modifiés 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

  
 
 

 
 
 
 
 

Mercredi midi   
Potage  
Croque monsieur  
Poisson du marché sauce pineau rosé 
Pomme vapeur 
Fromage du jour   
Salade de fruits   

Soir 
Potage 
Aiguillettes de canard 
Petits pois carotte 
Bavarois  

Jeudi midi 
Potage  
Choux fleur vinaigrette 
Porc du marché 
Mouliné de courgette 
Laitage   
Fruit   

Soir 
Potage 
Pièce de bœuf  (Fr) en sauce 
Gratin de poireau 

  Crème dessert  

Vendredi midi          
Potage  
Pâté de tête oignon vinaigrette 
Poisson sauce beurre blanc 
Carotte vichy 
Fromage  
Fruit  

 Soir         
Potage 
Côte de porc 
Flageolet au jus 
Pêche sirop  
 

Samedi midi   
Potage 
Salade de champignons au fromage blanc 
lapin à la moutarde 
Semoule aux cubes de courgettes  
Laitage  
Crème dessert  

Soir 
Potage 
Escalope veau (ue) 
Pomme de terre champignon 
Fruit   

Dimanche midi 
Potage   
Crevettes roses, mayonnaise 
Dinde rôtie  
Ratatouille  
Fromage  
Pâtisserie du moment 

Soir 
Potage 
Poisson à la poêle  
Cœur de céleri  
Compote  
 

Lundi midi     
Potage  
Melon de saison 
Poulet jaune  
Riz blanc basquais 
Laitage 
Fruit 

Soir         
Potage 
Bœuf (Fr) à l’étouffé  
Petits pois champignons 
Salade de fruits au miel 
 

Mardi   
Potage  
Terrine de campagne cornichon 
Agneau ail fines herbes 
Duo patate, carotte  
Fromage  
Pâtisserie du moment 

Soir 
Potage 
Jarret de porc  
Salsifis au jus 
Fruit  

 

Mercredi midi   
Potage  
Mousse de canard cornichon 
Sauté de veau (Fr) 
Purée printanière au beurre 
Laitage  
Fruit   

Soir 
Potage 
Poisson du jour 
Endive cuite 
Ananas  

Jeudi midi  
Potage  
Concombre au fromage blanc ciboulette  
Porc du moment 
Choux de Bruxelles aux petits lardons 
Fromage 
Forêt Noire 

Soir 
Potage 
Escalope de dinde 
Riz à la tomate 

  Fruit   

Vendredi midi 
Potage 
Betterave à la pomme 
Poisson du marché sauce Normande 
Ratatouille 
Laitage   
Fruit     

 Soir         
Potage 
Poitrine porc 
Frite de patate  
Compote 
 

Samedi midi    
Potage  
Salade de tomate mozzarella  
Cuisse de poule confite 
Mojette 
Camembert  
Fruit 

Soir 
Potage 
Saucisse Frankfort  
Gratin de choux fleur 
Fruit   

Dimanche midi   
Potage  
Salade aux fruits de mer 
Foie de veau (Fr) beurre maître d’hôtel 
Petits pois champignons de Paris 
Laitage   
Opéra 

Soir 
Potage 
Aiguillettes de poulet  
Purée de carotte 
Fruit   
 

Plat de remplacement 
Entrée : C 

Terrine de campagne cornichon 
Plat chaud : D 

Escalope veau, mojettes 
Dessert : E 
Pâtisserie  

Plat de remplacement 
Entrée : C 

Jambon blanc 
Plat chaud : D 

Aiguillettes de poulet, purée patate 
Dessert : E 

Crème dessert 
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JUIN  2025   Semaine N°26 Ces menus prévisionnels dépendent des approvisionnements et peuvent être modifié 
 

 

Lundi midi 
Potage  
Œuf thon mayonnaise 
Dinde sauce champignon 
Riz cantonais 
Fromage 
Compote  

Soir         
Potage 
Poisson 
Aubergine au four 
Fruit  
 

Mardi midi          
Potage  
Salade d’haricots verts mozzarella  
Palette de porc base température 
Salsifis au jus 
Laitage  
Fruit  

Soir         
Potage 
Bœuf du moment (Fr) 
Haricot coco 
Compote 

 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

JUILLET  2025 Semaine N°27 Ces menus prévisionnels dépendent des approvisionnements et peuvent être modifiés 
 
 
 
 
 

 
 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

Mercredi midi        
Potage  
Farci Poitevin 
Poisson du jour à l’oseille 
Haricots plats d’Espagne 
Fromage  
Fruit   

Soir 
Potage 
Côte de porc 
Lentilles  
Fruit 

Jeudi midi  
Potage  
Salade de gésiers  
Agneau du moment 
Purée de carotte  
Laitage  
Flan pâtissier  

Soir 
Potage 
Filet de dinde 
Pommes dauphines 

  Fruit   

Vendredi midi      
Potage  
Salade d’endive fromage jambon noix 
Poisson du marché beurre blanc 
Brocolis vapeur 
Fromage  
Compote Charles Alice    

 Soir         
Potage 
Merguez  
Semoule à la tomate 
Fruit  
 

Samedi midi      
Potage  
Jambon blanc beurre cornichon 
Bœuf du marché (FR) aux échalotes 
Barilla  
Laitage  
Fruit 

Soir 
Potage 
Paupiette de volaille 
Carotte persillade 
Fruit   

Dimanche midi 
Potage  
Melon du marché 
Chipolatas  
Aubergine au four 
Laitage   
Tarte à l’ananas 

Soir 
Potage 
Omelette  
Salade verte 
Fruit   
 

Lundi midi          
Potage  
Carottes râpées au citron 
Poule confite 
Blé à la tomate 
Laitage  
Salade de fruits 

Soir         
Potage 
Poisson du jour 
Courgette vapeur 
Fruit   
 

Mardi midi 1er juillet       
Potage  
Artichaut vinaigrette  
Côte porc 
Purée de poireau 
Fromage  
Compote Charles Alice 

Soir         
Potage  
Spaghettis 
Carbonara   
Fruit 
 

Mercredi midi   
Potage  
Salade d’avocat, tomate, crevettes  
Poisson du jour sauce cocktail 
Riz cantonais 
Laitage  
Tarte aux prunes 

Soir 
Potage  
Escalope de poulet 
Cœur de céleri  
Fruit   

Jeudi midi  
Potage 
Fèves vinaigrette 
Paëlla  
Fromage   
Crème dessert 

Soir 
Potage 
Côte agneau 
Légumes couscous 
Fruit    

Plat de remplacement 
Entrée : C 

Terrine de campagne, cornichon 
Plat chaud : D 

Filet de dinde pomme au four 
Dessert : E 

Crème dessert 

Plat de remplacement 
Entrée : C 

      Saucisson sec beurre cornichon 
Plat chaud : D 

Saucisse de Toulouse, frite au four 
Dessert : E 
Pâtisserie  


